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Enti proponenti:
CRAA - Consorzio per la Ricerca Applicata in Agricoltura
Universita degl Studi di Napoli “Federico 11"
DISSPAPA- Dip. Scienze del Suolo, dela Piants,
dell'Ambiente e delle Produzioni Animali
ARBOPAVE  Dip. arboricoltura, botanica e patologia

Palazzo Reale

Portici

vegetale o
CNR - Consigio Nazionale delle Ricerche 3 e 4 D / Cembf S 2 01 0
IGV Isituto Genetica Vegetale
ISA Isituto di Scienze dell Alimentazione

ISAFOM  Istiuto per Sistemi Agricoli e
Forestal del Mediterraneo
IGB Isituto Genetica e Biofisica
Isituto Tecnico Agrario 'F. De Sanctis” di Avellino
Istituto Tecnico Agrario “C. Fortunato” i Eboli (SA)




[1 2070 é stato proclamato dall’lONU “Anno Internazio-
nale della Biodiversita”.

L' organizzazione delle Giornate della Biodiversita il 3 e
4 Dicembre, nel Palazzo Reale di Portici, ha lo scopo
principale di promuovere la conservazione, la valorizza-
zione, |'utilizzazione della biodiversita e la tutela dei
prodotti tipici campani.

Questa manifestazione si pone in sintonia con il dibattito
in atto a livello internazionale in materia di conservazi-
one della biodiversita, per sensibilizzare |'opinione
pubblica e stimolare i governi ad un maggiore impegno
a livello globale e locale.

La manifestazione si sviluppa attaverso i seguenti
percorsi:

- Mostre fotografiche

- Workshop

- Stand espositivi di prodotti tipici campani

- Visita al Museo Herculanense

- Percorsi didattici

- Cineforum

Le visite alla manifestazione possono essere
effettuate il venerdi dalle 9.30 alle 18.00, il
sabato dalle 9.30 alle 14.30.

Programma
Venerdi 3 Dicembre 2010

9.30-10,30  Apertura dei lavori e saluti delle

Autorita
Prof. Paolo Masi

Preside della Facolta di Agraria
Dott. Vito Amendolara

Ass. all'Agricoltura Regione Campania
On. Luigi Cesaro

Presidente Provincia di Napoli
Dott. Vincenzo Cuomo

Sindaco del Comune di Portici
Dott. Domenico Pignone

Direttore CNR - IGV

Workshop 1 SALVAGUARDIA DEL GERMOPLASMA
VEGETALE
Chairman: Prof. Luigi Monti/Dott.ssa Mariella Passari

10,30-11,15 Prof. Enrico Porceddu
Universita della Tuscia
Basi biologiche ed importanza della
biodiversita vegetale
11,15-11,45 Coffee break
11,45-12,30 Dott. Aniello Troiano
Coordinatore Progetto “Salve”
Prof. Luigi Monti
Responsabile scientifico Progetto
“Salve”
Progetto SALVE - Salvaguardia delle
risorse vegetali della Campania
12,30-13,15 Prof. Michele Stanca
Accademia dei Georgofili
La biodiversita delle piante coltivate:
dal salvadanaio dei geni allo sviluppo
delle piante del futuro.
13,15-15,00 Pausa pranzo
15,00-17,00 Visita Stand, percorsi didattici, cineforum

Sabato 4 Dicembre 2010

Workshop 2 BIODIVERSITA” E ALIMENTAZIONE
Chairman Dr. Antonio Corbo
Caporedattore di Repubblica

10.30-11,00 Prof. Franco Contaldo
Universita di Napoli “Fedeico 11"
Stato di nutrizione e di salute dell’'Uomo.
Uinfluenza dei fattori genetici ed ambientali.
11,00-11,30 Antonio Tubelli
Chef gourmet “Timpani e Tempura”
Le specie storiche nella tradizione della
cucina campana.

Workshop 3 LA BIODIVERSITA” NELLARTE
11,30-12,00 Prof.ssa Anna Maria Ciarallo
Sovrintendenza archeologica di
Napoli e Pompei
Piante della tradizione e biodiversita
12,00-14,00 Visita Museo Herculanense



